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Branchés, insolites, chics, hypes, kitch ou design,
ils {nouvrent leurs portes. Coté déco : tout nouveau, tout

beau, ils en mettent plein les yeux... A vous de voir. ..
Céale Junod
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Viva Corsica

PARIS 8 LEmpire du 8° C'est le nouveau restaurant corse du Triangle
d'or Accuel génereux et chaleureux sur fond de deco Empire chic realisee
par Antoine Van Doorne, un pro des milieux branches de la capitale et de
Marrakech velours parme, moquette leopard, tentures chatoyantes dorures
bling bling et references napoleoniennes pour une ambiance (fres — trop ?)
cosy et glamour Jo Crabu et Jerdme Bngato, les mshigateurs du projet ont
voulu « faire monter a Paris » I'ambiance, | authenticite et la generosité de leur
premier etablissement LAuberge du Sanglier, a Zonza (Corse du Sud)

Le chef propose une vertable cuisine corse a base de produts du terrorr,
nche du savorr fare d autrefois  petits “arcis de Meme tarte fine au bruccio,
poélee de suppions  Cwet de sanglier carre d'agneau rdt au romann,
homard 16t Pour les gourmands  fiadone corse, juste cuit au chocolat
En fin de sorree, le restaurant se transforme en bar lounge pour ecouter de la
musique et baire Un verre accompagne de charcutenes ou fromages du cru
Soirée musicale tous les mercredis soirs, soiree €orse tous les mois
Formules midi entree plat ou plat desserta 24€

entree plat desserta 31€

Lesoralacarte de 40 a70€ hors boisson
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Complétement a I'est !

PARIS 6 La Maison Geargienne Plus gu'un restaurant, ce lieu se
vit tel un espace d'échanges culturels Dernere une fagade a I'architecture
georgienne, Il s'etend sur quatre niveaux ol se mélent bois, briques, vitraux
et décoratons tradiionnelles typiques créant une ambiance d'alleurs Chants
polyphoniques et danses falklonques vous entraineront dans un unwers festit
et joyeux e repas géorgien se dott de durer longtemps et son déroulement
obéit aux regles d’hospitalité du Tamada e chef de table célébre un toast en
I'honneur de chague convive durant tout le repas ! Apres avorr &1é élu merlleur
chef de Georgle et exercé ses talents dans differents pays, Autandil Zedgini-
dze propose une sélection représentative des metleurs mets radiionnels de
Sa contrée Aucun repas ne commence sans l'incontournadle « katchapur »,
galete & base de fromage maison Et aucun plat ne sort de la cuising sans
conandre, basilic, estragon et la fameuse sauce aux noix Le fout accompa-
gné de vins du pays A l'ongine de ce restaurant, un Géorgien, restaurateur et
proprétare de vignobles en Kakhétie, premigre région productrice de Géor-
gie L'occasion de découvrrr le saperavi, un vin 1ssu d'un cépage autochtone
existant depuis 7 000 ans ! Cette vanété surprend, par son nez frutté, parfors
poivre, et ses notes epicées raffinées
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Luxe néo-baroque

PARIS 11 Holel & Restaurant Passaqe Saint-Roch Enre
Louvre et Opéra, un nouvel hotel s'enracine dans un bel immeuble hauss

marnien entigrement réhabilié par Iarchitecte Alain Daronian Pour le decor,
c'est le designer italien Claudio Colucet qur s'y est collé Ici, Il se fait 'inter-
prefe de I'art de wivre a la francaise dans une version néo-classigue tout en
contrastes  une conjugaison harmonieuse de styles barogue et contempo-
ran, qu'l déchne au fil des 33 chambres et suites, ansi que dans les parties
communes Le ton est donne dés le lobby ol trdnent deux fauteutls ‘Confes-
slonnal’ revisités par le designer dans des formes plus contemporaings A
noter aussi le superbe lustre en cristal, imaginé par Claudio Colucc et réalisé
Sur mesure par des ariisans turcs

Le restaurant de I'hétel, Le Passage Saint-Roch, se vit dans une ambiance de
rouge, orange et chocolat, sous un plaford étolé On y sert une cuisine ten

dance supervisée par l'auteure et consultante culinare Frédénck Grasser
Hermé, exécutée par Philippe Gasmand, ancien de Lenbtre Au menu  car-
paccio de pamplemousse a la vinaigrette acidulée, cote de beeuf pour deux
et podlée de pommes de terre persillade, thon sur thon sauce asiate et tian
de fegumes Ouvert du lundi au samedi,
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